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LUNDI 12 Mai

Semaine 20 du

Lundi 12 Mai au Vendredi 16 Mai 2025

MARDT 13 Mai VENDREDI 16 Mai

MERCREDT 14 Mai JEUDTI 15 Mai

Betterave Vinaigrette Bio

Salade Méli-Mélo

Salade de concombre, tomate, thon ColeSIGW

Jambon Braisé

Chili Végétarien Filet de Poulet Poisson Blanc

=

:‘Eg&m Semoule Pomme de Terre Rissolées| [Riz et Epinard a la creme
Fromage Fromage
Fruit Gateau Chocolat-Courgette PR Créme dessert Chocolat Bio = Fromage Blanc Local
Les Salades

Produits Locaux
Ferme Le Fail Parcé

Ferme Lait Gaillardises ‘:%

]

“"b
Porc Bleu Blanc Ceeur . .

Salade Méli-Mélo : carotte et céléeri rapés, petits pois, ceeur de palmier, vinaigrette

Salade Coleslaw : carotte et choux blancs mayonnaise
Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur . ou si des impératifs de service s'imposent.

— Janzé Volailles ¢ ef

Le cheno'r 9

Volfrance Q
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Toute I'équipe Des Ateliers du Douet

vous souhaite un Bon Appétit !
b

Produit de Bretagne == e/

Beeuf Frangais Porc frangais



